第 3 回 宮古 ・ 下 閉 伊 冬 の 産直 & 真 鱗 ま つり 出店 募集 要領 


1 まつ り 開 催 の 目的 









































































































































































































































































































































































































































































































































































































































2 
ト を 開催 し 、 地 域 に る に ぎわ い の 創 出 、「 宮 古 の 真 鮨 」 等 の 新た な ブラ ンド 定着 、 及 び 関 連 
事業 i 
2 開催 概要 
日 時 : 令 和 2 年 1 月 26 日 (日 ) 午前 10 時 て 午後 2 時 (開場 : 午 前 9 時 30 分 ) 
場所 : 宮古 市 魚 市 場 (東側 増築 棟 岩 手 県 宮古 市 臨港 通 2-1) 
主催 : 冬 の 産直 真仁 ま つり 実行 委員 会 
3 出店 資格 
(1) 宮古 地方 産直 連絡 会 会 員 
(2) 宮古 ・ 下 閉 伊 モノ づく り ネ ットワーク 水産 部 会 員 
(3) 協 震 団体 
(4) その 他 実行 委員 会 が 認め た 団体 、 個 人 
4 出店 ブー ス 等 
(1) 基本 設備 
ブー ス 出店 料 テン ト の 目安 寸法 基本 設備 (共通 ) 
テン ト 半 居 sooo 由 | アー 軸 ・ パ イプ テン ト (天幕 利用 は 選択 可能 ) 
A ・ 長 机 2 台 ま で (1.8mX0.45m X0.7m) 
の 幅 3 間 X 奥 行き 1.5 間 | ・ パ イプ イス 2 脚 まで 
の ・ 出店 者 名 の 表示 板 
※ 前 回 まつ り で 配置 し た 室内 へ の 出店 スペ ー ス は ご ざい ませ ん 。 
(2) 追加 設備 (希望 者 の み ) 別 料 金 に て 追加 設備 の 手配 を 承り ます 。 
備品 等 リー ス 料 金 (目安 ) 備考 
発電 機 2.8kVA | 12,000 て 25, 000 円 / 台 リー ス 料 金 は 、 数 量 と り ま と め 後 の 確定 と な り 
長 机 2, 000 円 前 後 / 台 ます 


























3 基本 設備 及び 追加 設備 以外 の 不足 する 設備 (3 方 問 等 ) は 、 各 自 で 手配 願い ます 。 
(4) 出店 場所 は 会 場内 の 全体 配置 を 考慮 し て 、 事 務 局 が 決定 し て 出店 者 説明 会 で お 知ら せ し ま す 。 










































































5 手続 き 等 の スケ ジュ ー ル 









































































































































































































































































































































時 期 (目安 ) 内 容 詳 細 

2 希望 者 : 出店 希望 調書 の 提出 (FAX) 
SS ES 事務 局 : 業者 数 、 資 材 の 必要 数 等 の 把握 
9/30~10/3 | 適格 性 審査 事務 局 : 出店 資格 等 の 適格 性 か ら 出 店 者 を 調整 
10/4 調整 結果 の 通知 (内 定 ) | 事務 局 : 調整 結果 を 希望 業者 宛て に 通知 
10/4 て 10/18 | 出店 申込 (確定 ) 出店 予定 者 : 出店 申込 書 等 の 提出 (FAX) 
12/5 出店 者 説明 会 出店 予定 者 : 必ず 出席 
12/5 て 12/26 | 出店 料 支払 出店 予定 者 : 支払 い 









































6 希望 調査 と 適格 性 審査 

イベ ント の 集客 性 を 高め 、 か つ 、 開 催 趣 言 に あっ た 業者 に 公平 な 出店 機会 を 提供 する た め 、 別 
添 様式 に より 、 出 店 希望 を 事前 調査 し ます 。 

会 場 の 配置 可能 数 に 対し て 希望 者 多数 と な っ た 場合 、 次 の 審査 基準 に より 出店 者 を 調整 させ て 
いた だ きま す 。 その た め 、 参 加 希 望 調書 を 提出 いた だ いて も 、 出 店 で き な い 場合 が あり ます の で 、 
予め ご 了承 願い ます 。 














































































































審査 基準 
出店 資格 へ の 適格 性 
イベ ント 趣旨 へ の 適格 性 (産直 野菜 や 真 鯖 を 使用 し た 加工 品 等 の 販売 ) 





















































過去 の イベ ント 販売 に お ける 売上 実績 の 優位 性 (集客 性 ) 
その 他 総合 的 見 地 か ら 当 イベ ント 参加 へ の 適格 性 








































































































7 出店 申込 
(1) 出店 予定 者 に 内 定 さ れ た 方 に は 次 の 書類 を 提出 いた だ きま す 。 
生出 書 対象 
出店 申込 書 すべ て の 出店 予定 者 
営業 許可 証 の 写し 飲食 物 、 鮮 魚の 販売 を 希望 され る 方 の み 
グー スレ イデ 用 下図 ガス コン ロ 等 、 調 理 に 火気 を 使用 され る 予定 の 方 の み 






























































(暖房 用 の 灯油 スト ー ブ を 除く ) 
(2) 営業 許可 (臨時 営業 許可 等 ) に つい て 
営業 許可 に つい て は 、 各 出店 者 に お いて 取得 し て くだ さい 。 
営業 許可 の 取得 に 関す る 相談 は 、 宮 古 保健 所 に 直接 問合せ くだ さい 。 取 得 に は 時 間 が か か 
る 場合 が あり ます の で 、 お 早め に 相談 ・ 手 続き を お 願い し ます 。 
申込 期限 まで に 営業 許可 を 取得 で き な い 場合 は 、 事務 局 まで お 知ら せい た だ き 、 取 得 次 第 
許可 証 の 写し を 提出 し て くだ さい 。 
(3) 出店 申込 (確定 ) 以降 の 出店 取り 止め は ご 遠慮 願う と と も に 、 出 店 者 の 都合 に よる 出店 料 の 
返金 に は 応じ られ ませ ん の で 、 あ ら か じ め ご 了承 くだ さい 。 




































































































































































8 出店 者 説明 会 
必ず 出席 し て くだ さい 。 や む を 得 ず 欠席 する 場合 は 、 後 日 郵送 する 資料 を 必読 願い ます 。 





























9 出店 料 の 支払 
出店 者 説明 会 で お 渡し する 請求 書 に より 、 指 定 日 座 に 振り 込み 願い ます 。 な お 、 振 込 手数 料 は 
ご 負担 頂き ます 。 






































10 御 協 力 の お 願い 
(1) ま つり 当日 、 販売 促進 の た め の 抽 選 会 を 企画 し て お り ま す 。1 出店 者 あたり 、 抽選 会 用 景品 5 
県 程度 (総額 2,000 円 程度 ) の 提供 を お 願い し ます 。 詳 細 は 説明 会 に て 説明 し ます 。 
(2) ま つり 前 日 の テン ト 設 営 と 当日 の 撤去 に つい て 、 1 出店 者 あたり 1 名 の 作業 協力 を お 願い し 
ます 。 詳細 は 説明 会 に て 説明 し ます 。 
































































































































11 お 問い 合わ せ 先 / 希 望 調書 等 の 提出 先 
冬 の 産直 & 真 鯖 ま つり 実行 委員 会 事務 局 (宮古 水産 振興 セン ター 担当 : 冨山 、 田 中 ) 
TEL 0193-64-2216 (直通 ) FAX 0193-71-1274 
所 在 地 〒027-0072 宮古 市 五 月 町 1 一 20 宮古 水産 振興 セン ター 内 
















































































臨時 営業 を 始め る 皆様 へ 


宮古 保健 所 
1 は じ め て 営業 する 場合 は 、 事 前 (少な く と も 2 週間 程度 前 ) に 保健 所 に ご 相談 くだ さい 。 


2 申請 手続 き は 1 週間 前 まで に 、 保 健 所 に 提出 し て くだ さい 。 
3 許可 証 は 、 現 地 調 査 終了 後 保健 所 で 交付 され ます 。 
1 祭礼 等 に 限っ て 。、 仮 設 の テン ト 等 を 利用 し て 飲食 行為 を 行う 場合 に は 、 施 設 ご と に 食品 衛生 
法 に よる 臨時 営業 の 許可 が 必要 で す 。 
※1. 臨時 営業 許可 を 申請 で きる 場合 
(1) 祭礼 、 縁 日 等 伝統 行事 
(2) 歩行 者 天国 、 朝 市 
(3) 産業 祭 、 農 業 祭 、 市 町 村 祭 等 の イベ ント 
(4) 海水 浴場 等 
2. 催し 等 に 付随 し な いで 開催 する 場合 に は 、 通 常 の 営業 許可 の 取扱 い に な り ま す 。 こ 
の 場合 、 施 設 は 、 通 常 の 固定 店 舗 の 構造 が 必要 で す 。 
( 例 ) スー パー 等 の 店 頭 や 敷地 で 行う 場合 
2 同じ 営業 形態 で 複数 回 開催 する 場合 に は 計画 書 の 提出 が 必要 に な り ま す 。 許可 は 計画 書 に 記載 
され た 期間 有効 で す が 、 許 可 後 の 期 間 延 長 は で きま せん 。 ま た 、 許 可 期 間 は 最長 1 年 で す 。 
・ 和 盛岡 市 (政令 市 ) で の 営業 を 計画 し て いる 方 は 別途 、 盛 岡市 へ 臨時 営業 の 申請 が 必要 で す 。 
3 提出 書類 
最初 に 営業 を 行う 場所 を 管轄 する 保健 所 に 次 の 書類 を 提出 し て くだ さい 。 
(1) 営業 許可 申請 書 (申請 者 は 「 個 人 」 か 「 法 人 」 と な り 、 法 人 に つい て は 登記 短 騰 本 で 確認 し 
ます 。(※ 併 せ て 手数 料 免除 申請 する 方 は 、 り 災 証 明 [被災 証明 不可 ] と の 整合 を 確認 し て くだ さ 
い 。) ) 
⑫) 設備 の 大 要 、 テ ント 図面 な ど (写真 添付 に より 確認 : 検査 と すす る こと も で きま す 。) 
(3) 臨時 営業 計画 書 (1 年 に 複数 回 開催 する 場合 ) 
(4) 申請 手数 料 (県 収入 証紙 に よる 納付 ) 
4 営業 の 種類 と 提供 で きる 食品 
提供 で きる 食品 は 、 調 理工 程 の 簡易 な も の で 、 加 熱 調理 が 行わ れる も の に 限り ま 
刺身 等 刺身 及び すし 等 の 生 も の 、 サ ラダ 等 、 弁 当 類 (お に ぎり 、 サ ンド ウィ ッ チ 等 含む ) は 調 
理 し て 提供 する こと が で きま せん 。 
焼鳥 、 焼 き そ ば 、 た こ 焼 、 い か 焼 、 フ ラン ク フ ル ト 、 お で ん 等 
ジュ ー ス 類 等 ( 生 ジ ュー ス は 除く )、 か き 氷 、 フ ラッ ペ 、 バ ナナ チョ コ 、 ク 
レー プ 、 た い 焼 、 大 判 焼 、 コ ー ヒ ー、 デ ィ ッ シャ ー ア イス 等 
あめ 類 、 焼 と う も ろ こ し 、 わ た あめ 、 ポ ッ プ コー ン だ け の 場合 は 許可 は 不要 で す 。 








5 食品 の 取扱 に つい て 

1) 材料 の 仕入れ ん に 当たっ て は 、 適 切な 納入 先 か ら 新 鮮 な 食品 を 仕入れ る こと 。 

⑫) 基本 的 に 前 日 調理 は 不可 。( 下 処理 、 再 加熱 は 冷凍 保存 な ど 要 相談 ) 

(3) 原材料 の 細 切 等 下 処理 は 許可 施設 等 で 行い 、 出 店 場所 や 自宅 で 行わ な いこ と 。 

(4) イカ 焼 、 焼 き 鳥 等 、 生 肉 や 生鮮 魚介 類 を 使用 する と き は 、 事 前 に ボイル し た も の を 使用 する 
こと 。 食品 を 加熱 する 場合 は 、 そ の 中 心 ま で 十分 に 熱 を 通す こと 。 

(5) アイ スク リー ム は 、 許 可 施設 で 製造 され た も の を 使用 し 、 デ ィ ッ シュ アッ プ 又 は カセ ッ ト 式 
の 機械 を 用 い 、 使 用 する 器具 類 は 使用 の 都度 流水 式 の 洗浄 設備 で 洗浄 消毒 を 行う こと 。 

(6) 調理 し た 食品 は その 場 で 食べ させ る よう に し 、 持 ち 帰り は させ な いこ と 。 

(7) 調理 済み の 食品 に 直接 触れ る 際 は 、 使 い 捨 て 手袋 を 着用 し 適切 な か タイ ミン グ で 交換 する こと 。 


6 食品 取扱 い 者 に つい て 

(1) 調理 責任 者 を 決め 、 調 理 に 携わる 人 を 限定 し 、 関 係 者 以外 に は 調理 等 させ な いこ と 。 
⑫) 清潔 な 服装 で 調理 する こと 。 調理 者 は 爪 を 短く 切り 、 指 輪 等 は 外す こと 。 

(3) 作業 前 及び トイ レ の 後 、 金 銭 を 取扱 っ た 後 等 に は 手指 の 洗浄 、 消 毒 を 行う こと 。 
(4 発熱 、 腹 痛 、 下 痢 又は 化 臓 性 疾患 等 の 症状 の ある 人 に は 、 調 理 さ せな いこ と 。 

(5) 1 年 間 許可 を 取る 人 は 検便 を 受け る こと が 望ま し い 。 


7 施設 設備 に つい て 
(1) テン ト 張 り の 場合 
提供 品目 は 調理 工程 が 簡単 な も の で 加熱 調理 が 行わ れる も の に 限ら れ ま す 。 
① 区 画 施設 は 3 方 (両側 、 後 ) を シー ト で 囲む こと 。 
② 天 井 テン ト 、 板 張り 等 で 雨風 を 防ぐ こと が で きる こと 。 
③ 使用 水 近く に 使用 で きる 市 町 村 の 水道 が ある こと 。 テ ント 内 に ポリ タン ク を 設置 する こと 。 
③④ 手洗 い 消 毒 設備 手指 を 洗浄 消毒 する 設備 を 設け る こと 。 
⑤ 冷蔵 設備 冷蔵 庫 、 ク ー ラ ー ボ ックス 等 (必要 な 温度 が 確保 で きる も の ) 
⑥ 食器 類 使い 捨て 容器 と し 、 廃 棄 物 容器 を 備え る こと 。 





平面 図 見 取 図 
(2) 調理 室 を 完全 区 画 に する 場合 
どん ぶり 物 、 カ レー ライ ス 類 、 麺 類 等 を 調理 し て 提供 で きま す 。 
施設 基準 は 通常 の 飲食 店 (食堂 ) の 基準 に 準じ ます 。 
① 完全 四方 区 画 さ れ て いる こと 
② 広 さ は 6.6 i 以 上 ある こと 。 
③ 水道 直結 の 洗浄 設備 、 排 水管 が 接続 され て いる こと 。 
③④ 流し は 2 槽 以上 ある こと 。 
⑤ 手洗 い 設 備 
※ 例 外 と し て 、 ゆ で 麺 ・ 冷 凍 麺 を 使用 し た か け そ ば 、 
か け う どん は テン ト 張 り で 提供 で きま す (お湯 で ゆ が い 
て 汁 を か ける だ け の も の 。 生 麺 は 不可 。 か け 汁 は 当日 調 
理 し 十分 加熱 する こと )。 





(3) その 他 注 意 事 項 

① 営業 施設 内 に は 動物 を 入れ な いこ と 。 

② 営業 施設 の 見 え や すい 場所 に 営業 許可 証 を 提示 する こと 。 

③ 飲食 店 営業 の 許可 を 取得 し て いて も 、 店 舗 の 外 で 調理 行為 を 行う 場合 は 別途 臨時 営業 の 許 
可 が 必要 で す 。 

③④ 基本 的 に 「 そ の 場 で 」 加熱 な ど 調 理 し 食べ て 貰う 許可 で ある こと 。 (作っ て き て 販売 する 際 
に は 飲食 店 営業 (臨時 営業 ) 許可 で は な く 、 そ の 食品 を 作る 場所 に お いて 製造 業 の 許可 を 要 
する 場合 が あり ます 。) 


お 問い 合わ せ 先 宮古 保健 所 環境 衛生 課 


TEL 0193-64 2218 
FAX 0193 63 5602 





